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PRESSEMITTEILUNG

Mit Mondamin auf kulinarischer Reise durch Asien
Hamburg, im August 2009. Mondamin überrascht mit sechs raffinierten, exotischen Gerichten und bringt asiatisches Flair in Deutschlands Küchen. Die Rezepte enthalten typisch fernöstliche Zutaten und sind schnell und einfach nachzukochen. Der besondere Geschmack überzeugt Gäste ebenso wie die Familie. 
Wenn es um die Vollendung leckerer Gerichte geht, ist MONDAMIN Fix Soßenbinder ein wahrer Alleskönner. Freunde des guten Essens können mit Mondamin Köstlichkeiten für den Grill zaubern, raffinierte Fischgerichte zubereiten und Pastagerichte verfeinern. Die praktischen Soßenhelfer verleihen jedoch auch asiatischen Gerichten die perfekte Bindung. Ob Garnelensuppe, Asiatische Bratnudeln, Rindfleischcurry oder gebratener Mandel-Blumenkohl, Entenbrust Szechuan oder Hackfleischbällchen mit Erdnuss-Kokossoße, gekocht wird mit typischen asiatischen Zutaten wie Thai-Basilikum, Currypaste oder Koriander – und mit Mondamin. Auch die kurze Zubereitungszeit ist charakteristisch. Vier der sechs Gerichte stehen schon nach 30 Minuten sevierfertig auf dem Tisch. Zudem sind sie kalorienarm – ebenfalls ein Merkmal der fernöstlichen Küche.
Die Zubereitung der Gerichte ist auch für Kochanfänger leicht, da die einzelnen Kochschritte einfach und übersichtlich sind. Alle für die Rezepte notwendigen exotischen Zutaten und Gewürze gibt es in Asia-Läden zu kaufen.
Mit diesen raffinierten Rezepten beweist Mondamin einmal mehr, wie vielseitig einsetzbar die Soßenbinder sind – ganz nach dem Motto „Vielfalt leicht gemacht.“
Weitere Rezeptideen und Informationen rund um Mondamin finden Kochbegeisterte im Internet unter www.mondamin.de
Hinweis für die Redaktion:

MONDAMIN Fix Soßenbinder gibt es in den Varianten dunkel, hell und für Gemüse.

MONDAMIN Klassische Mehlschwitze ist als helle und dunkle Variante erhältlich.

UVP für alle Soßenhelfer: 1,19–1,29 Euro

Zur Veröffentlichung freigegeben, Belegexemplar erbeten.
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