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Ofenhits von Mondamin

Hamburg, im Juli 2009. Gerichte aus dem Ofen sind mehr als nur Aufläufe und Gratins. Himmlische Fleischtöpfchen und Saftiges vom Blech gehören auf jeden Fall dazu. Mondamin hat sechs abwechslungsreiche Rezepte entwickelt, die in jeder Hinsicht „heiß“ sind.

Die Vielfältigkeit der neuen Ofenhits von Mondamin ist verblüffend. Sechs völlig verschiedene Gerichte sorgen jetzt für Abwechslung am Esstisch. Die Zubereitung erfolgt in der klassischen Auflaufform, in Portionspfännchen, im Bräter oder einfach nur auf dem Backblech. Dabei lassen sich fast alle Gerichte sehr gut vorbereiten. Mondamin hat die Rezepte wieder einmal so entwickelt, dass sie einfach zuzubereiten und gelingsicher sind.

So unterschiedlich die Gerichte, so verschieden können die Anlässe sein. Der „Saftige Pizzafladen“ eignet sich beispielsweise hervorragend für eine gesellige Spielerunde oder einen gemütlichen Fernsehabend. Vorab vorbereitet kann man ihn nach Lust und Laune zur gewünschten Zeit in den Ofen schieben. 

Mit dem Braten „Florentiner Art“ und den „Schweineröllchen auf Pilzrahm“ beeindruckt jeder seine Gäste. Während der Braten in der Röhre schmort, ist genügend Zeit, um den Tisch schön zu dekorieren und einen frischen Salat oder Gemüse als Beilage vor-

zubereiten. Wer es ganz raffiniert mag, serviert die Soße als Espuma. Die Schweine-röllchen bestechen durch die raffinierte Zubereitungsart: Gerollt, gefüllt und mit köstlicher Frischkäse-Toast-Kruste überbacken, freuen sich alle über dieses Gericht.

Ebenso können sich die „Gefüllte Paprika mit Hackfleischsoße à la Chili con Carne“

und die „Geflügeltöpfchen“ sehen lassen. Egal, ob für den Alltag oder wenn Besuch kommt, die beiden Gerichte lassen sich gut vorbereiten und benötigen nur 15 Minuten im Ofen.

Ein klassischer Auflauf für jede Gelegenheit ist die „Lachslasagne“. Dank des Soßenhelfers von Mondamin hat dieses Gericht die perfekte Konsistenz. Saftig und lecker lässt dieser Auflauf die Herzen von Lasagneliebhabern höherschlagen.

Weitere Rezeptideen und Informationen rund um Mondamin gibt es im Internet unter www.mondamin.de
Hinweis für die Redaktion:

MONDAMIN Fix Soßenbinder gibt es in den Varianten dunkel, hell und für Gemüse.

MONDAMIN Klassische Mehlschwitze ist als helle und dunkle Variante erhältlich.

UVP für alle Soßenhelfer: 1,19–1,29 Euro

Zur Veröffentlichung freigegeben, Belegexemplar erbeten
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