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PRESSEMITTEILUNG


Mit neuen Rezeptideen bringt Mondamin Abwechslung auf den Grillteller

Hamburg, im März 2009. Es ist soweit: Die Grillsaison steht vor der Tür. Mit den neuen Rezeptideen von Mondamin wird diese abwechslungsreich wie noch nie: Ob Marinaden für Steaks und Gemüse, leckere Dips oder fantasievolle Salate – einfach und schnell zubereitet, überraschen die vielseitigen Gerichte kleine und große Grillfans und garantieren leckeren Genuss. 

Laue Abende in geselliger Runde, der Duft von frisch Gegrilltem strömt durch die Luft – Grillpartien vermitteln ein unbeschwert heiteres Lebensgefühl. Damit auch die Zeit der Vorbereitung entspannt verläuft, präsentiert Mondamin vielfältige Rezepte, die dank nützlichen Helfern wie MONDAMIN Fix Soßenbinder und MONDAMIN Klassische Mehlschitze im Handumdrehen zubereitet sind. 

Gerichte wie „Gefüllte Grillkartoffeln“ sind kalorienarm und sorgen dafür, dass der nächste Gang auf die Waage keine Reue hervorruft. Daneben räumt Mondamin mit vegetarischen Rezeptideen wie „Gegrillte Pfirsichhälften mit Johannisbeer-Soße“ mit dem Vorurteil auf, dass Grillen nur etwas für Fleischfans ist.

Ob „Geflügel-Brotspieß mit Salbei-Limetten-Soße“, „Garnelen-Schichtsalat“ oder „Hackfleisch-Möhren-Dip“ – die vielfältigen Gerichte von Mondamin bringen Abwechslung auf den Teller. Weitere leckere Rezeptideen sowie Informationen rund um Mondamin gibt es im Internet unter www.mondamin.de
Hinweis für die Redaktion:

MONDAMIN Fix Soßenbinder gibt es in den Varianten dunkel, hell und für Gemüse.

MONDAMIN Klassische Mehlschwitze ist als helle und dunkle Variante erhältlich.

UVP für alle Soßenhelfer: 0,99–1,09 Euro
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