[image: image1.jpg]Pressekontakt:
ad publica Public Relations GmbH e Alter Wandrahm 10 e 20457 Hamburg e Telefon: 040/31766-300 ® mondamin@adpublica.com





PRESSEMITTEILUNG

„Hätt’ ich dich heut erwartet, hätt’ ich Kuchen da ...“

Produktinnovation von Mondamin verwöhnt im Handumdrehen 

Hamburg, im Februar 2009. Überraschende Besucher am Nachmittag oder der eigene Heißhunger auf frischen Kuchen sind ab sofort kein Problem mehr. Mit den neuen flüssigen Kuchenteigen von Mondamin stehen süße Versuchungen in nur wenigen Minuten auf dem Tisch. Das Besondere an den Teigen: Sie sind fix und fertig und kommen daher ohne Zugabe weiterer Zutaten aus – so sind frische Tartes und Kuchen im wahrsten Sinne des Wortes im Handumdrehen zubereitet. 

Wer kennt das nicht? Kurz vor knapp meldet sich Besuch an. Schnell die Wohnung aufgeräumt, das Geschirr abgewaschen und die Wäsche von der Leine genommen – da klingelt es auch schon an der Tür. Zeit, einkaufen zu gehen oder gar eine Torte zu backen, fehlt häufig. Ab sofort stehen kulinarische Leckereien dennoch schnell auf dem Tisch: zum Beispiel eine original französische Tarte au Chocolat, ein frisch duftender Stracciatella Kuchen oder eine sommerlich erfrischende Tarte au Citron. Den fertigen Teig in eine Backform geben, in den Ofen schieben und je nach Variante in 30 bis 40 Minuten genießen. Die Zugabe weiterer Zutaten ist nicht erforderlich. Schneller, gelingsicherer und vor allem leckerer war Backen noch nie. Daher sind die drei neuen Varianten von Mondamin auch bestens geeignet, wenn einen plötzlich Heißhunger auf frischen Kuchen überkommt.

UVP je Beutel flüssiger Kuchenteig: 2,99 Euro 

Weitere Informationen und Rezeptideen finden Sie auch im Internet:
www.mondamin.de     
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